
Harmonisch, samt, frisch, saftig & floral

Armonico, vellutato, fresco, sapido & floreale

Typische Blumennoten vom Lacrima 

mit Rosen- und Veilchenduft

Tipicamente floreale del vitigno lacri-

ma, rosa e violetta di campo 

Helle Zwiebelschale

Buccia di cipolla chiara

Harmonischer und samtiger Einstieg, 

dann frisch, angenehm saftig und mit 

einem schönen floralen Finale

Ingresso armonico e vellutato, fresco, 

piacevolmente sapido e nel f inale un 

gradevole retronasale di tipo floreale

Spaghetti mit Tintenfischragú, Lingui-

ne mit Meeresigel, Trenette al pesto, 

jede Art von intensiveren Fischtellern, 

Wurstaufschnitt, leichten Vorspeisen 

und vieles mehr… idealer Sommer-

wein!

Spaghetti al ragù di calamari, lingui-

ne ai ricci di mare,  

trenette al pesto, pesce spada in  

umido ai capperi e olive dolci,  

guazzetto di pesci di scoglio, anti-

pasti di salumeria locale e spiedini 

d’agnello … ed infine un perfetto vino 

per l´estate !

Short facts
Weinsorte: Lacrima di Morro D´Alba

Weinberg: in Morro D‘Alba

Meereshöhe: 180 m

AnzAhl FlAschenAbFüllung: 6.000

erziehungsForM: Kordon

Weinstöcke pro hektAr: 5.700

erntezeit: grundsätzlich innerhalb August

ernte: Handgelesen

gärung: Bei kontrollierter  

Temperatur bis max 15°C

MAlolAktische gärung: Nein

ertrAg pro hektAr: 80 DOZ

reiFung: In Stahltanks für 5 Monate

AusbAu: In Flasche für 2 Monate

AlkoholgehAlt: ca. 11,5% Vol.

säure: 6,8g/l

restzucker: 5,8 g/l

Tipo di uvaggio: Lacrima di Morro D‘Alba

vigneTi: Morro D‘Alba

alTiTudine: 180 s.l.m.

numero di boTTiglie prodoTTe: 6.000

allevamenTo: Cordone speronato   

Ceppi ad eTTaro: N° 5.700

epoCa di vendemmia: entro agosto

vendemmia: Grappoli vendemmiati  

a mano in cassettine

FermenTazione: A temperatura  

controllata per 15 giorni circa

FermenTazione malo-laTTiCa: No

resa per eTTaro: 80 quintali per ettaro

maTurazione:  

In cisterne di acciaio per cinque mesi

aFFinamenTo: In bottiglia per almeno due mesi

gradazione alColiCa: Mediamente 11,5 % Vol. 

aCidiTá ToTale: 6,8 g/l   

zuCCheri: 5,8 g/l
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TEMPERATURA DI
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BORDEAUX 

AMPIO



SAND

SABBIA

SCHL AMM

ARGILL A

LEHM

LIMO

PH WERT

PH DEL TERRENO

 35%

 35%

 30%

6,5

boDentYpologie – Mittlere konsistenz

Ausrichtung Süd – Südwest, somit sind die 

Reben einer optimalen Sonneneinstrahlung 

ausgesetzt und ermöglichen eine optimale 

Photosynthese. Der Boden, mit idealer Drai-

nage und tiefem Wasserspeicher begünstigt 

das vertikale Wurzelwachstum. Starke Reben 

sind die Folge.

Tipologia ed esposizione del Terreno

medio impasTo. La sua esposizione è 

orientata a SUD-SUD/OVEST ció consente di 

accumulare un´abbondante energia luminosa 

per favorire l´attivitá fotosintetica. 

Temperatura illuminazione ed esposi-

zione sono elementi che giocano un ruolo 

fondamentale, componenti che influenzano in 

grande misura il risultato f inale di un vigneto.

Dotato di una buona dotazione di materia 

organica, è adattissimo alla coltivazione 

delle viti in quanto risulta molto ben 

drenante, di struttura profonda per favorire 

l´avanzare in profonditá delle radici e ben 

dotato di ritenzione idrica, qualitá molto 

importante nei climi mediterranei caratteriz-

zati da una scarsa piovositá estiva.

kliMA

Die Marken, auch „Italien in einer Region“ 

genannt, ist die Königin Italiens, da der 

Apennin auf das Meer und der Süden auf den 

Norden treffen. Das Klima ist subkontinen-

tal mit klaren klimatischen Veränderungen 

der Jahreszeiten. Heiße niederschlagsarme 

Sommer und kalte Winter mit regelmäßigem 

Niederschlag.

Clima

Coste Colline e Montagne, la Regione 

Marche presenta notevoli varietà di situa-

zioni, nella nostra area di produzione: Morro 

D’Alba in Provincia di Ancona, il clima è sub-

continentale con rilevanti sbalzi di tempe-

ratura giornaliere e da stagione a stagione, 

estati calde ma in genere rinfrescate dalla 

brezza marina che favorisce il bilanciamento 

termico e inverni piuttosto freddi. General-

mente le precipitazioni non sono abbondan-

ti ma in compenso a fronte di una piovosità 

non molto elevata si distribuiscono in modo 

abbastanza omogeneo nel corso dell’anno. 

In Estate è rilevante l’attività temporalesca 

mentre d’Inverno le irruzioni artiche conti-

nentali apportano gelo e neve che possono 

cadere per brevi periodi anche sul litorale.

M A r c h e  i . g . t .  r o s A t o


