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Armonico, vellutato, fresco, sapido & floreale

ROS® ANNA

MARCHE I.G.T. ROSATO

WEINSORTE: Lacrim
WEINBERG: in Morro D‘Alba
MEERESHOHE: 180 m

ANZAHL FLASCHENABFULLUNG: 6.000

ERZIEHUNGSFORM: Kordon
WEINSTOCKE PRO HEKTAR: 5.700
ERNTEZEIT: grundsatzlich innerhalb August
ERNTE: Handgelesen

GARUNG: Bei kontrollierter
Temperatur bis max 15°C
MALOLAKTISCHE GARUNG: Nein
ERTRAG PRO HEKTAR: 80 DOZ
REIFUNG: In Stahltanks fur 5 Monate
AUSBAU: In Flasche fiir 2 Monate
ALKOHOLGEHALT: ca. 11,5% Vol.
SAURE: 6,8g/I

RESTZUCKER: 5,8 g/

TIPO DI UVAGGIO: Lacrima di Morro D'Alba
VIGNETI: Morro D'Alba

ALTITUDINE: 180 s.I.m.

NUMERO DI BOTTIGLIE PRODOTTE: 6.000
ALLEVAMENTO: Cordone speronato
CEPPI AD ETTARO: N° 5.700

EPOCA DI VENDEMMIA: entro agosto
VENDEMMIA: Grappoli vendemmiati

a mano in cassettine

FERMENTAZIONE: A temperatura
controllata per 15 giorni circa
FERMENTAZIONE MALO-LATTICA: No

RESA PER ETTARO: 80 quintali per ettaro
MATURAZIONE:

In cisterne di acciaio per cinque mesi

AFFINAMENTO: In bottiglia per almeno due mesi
GRADAZIONE ALCOLICA: Mediamente 11,5 % Vol.

ACIDITA TOTALE: 6,8 g/
ZUCCHERI: 5,8 g/|

TEMPERATUR

Helle Zwiebelschale

Buccia di cipolla chiara

Typische Blumennoten vom Lacrima
mit Rosen- und Veilchenduft
Tipicamente floreale del vitigno lacri-
ma, rosa e violetta di campo

Harmonischer und samtiger Einstieg,
dann frisch, angenehm saftig und mit
einem schonen floralen Finale

Ingresso armonico e vellutato, fresco,
piacevolmente sapido e nel finale un

gradevole retronasale di tipo floreale

Spaghetti mit Tintenfischragu, Lingui-
ne mit Meeresigel, Trenette al pesto,
jede Art von intensiveren Fischtellern,
Wurstaufschnitt, leichten Vorspeisen
und vieles mehr... idealer Sommer-
wein!

Spaghetti al ragu di calamari, lingui-
ne ai ricci di mare,

trenette al pesto, pesce spada in
umido ai capperi e olive dolci,
guazzetto di pesci di scoglio, anti-
pasti di salumeria locale e spiedini
d’agnello ... ed infine un perfetto vino
per l'estate !

SERVIER '| 2 O TEMPERATURA DI
SERVIZIO

GROSSERES Y BORDEAUX
TULPENGLAS

AMPIO



BODENTYPOLOGIE - MITTLERE KONSISTENZ
Ausrichtung Sud - Sidwest, somit sind die
Reben einer optimalen Sonneneinstrahlung
ausgesetzt und ermoglichen eine optimale
Photosynthese. Der Boden, mit idealer Drai-
nage und tiefem Wasserspeicher beglnstigt
das vertikale Wurzelwachstum. Starke Reben
sind die Folge.
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TIPOLOGIA ED ESPOSIZIONE DEL TERRENO
MEDIO IMPASTO. La sua esposizione é
orientata a SUD-SUD/OVEST cié consente di
accumulare un‘abbondante energia luminosa
per favorire I'attivitd fotosintetica.

Temperatura illuminazione ed esposi-
zione sono elementi che giocano un ruolo
fondamentale, componentiche influenzano in
grande misura il risultato finale di un vigneto.
Dotato di una buona dotazione di materia
organica, €& adattissimo alla coltivazione
delle viti

drenante, di struttura profonda per favorire

in quanto risulta molto ben
I'avanzare in profonditd delle radici e ben
dotato di ritenzione idrica, qualitdé molto
importante nei climi mediterranei caratteriz-

zati da una scarsa piovositd estiva.

KLIMA
Die Marken, auch ,ltalien in einer Region®

genannt, ist die Konigin lItaliens, da der
Apennin auf das Meer und der Stiden auf den
Norden treffen. Das Klima ist subkontinen-
tal mit klaren klimatischen Verédnderungen
der Jahreszeiten. HeiBe niederschlagsarme
Sommer und kalte Winter mit regelmaBigem
Niederschlag.
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CLIMA
Coste Colline e Montagne,

Marche presenta notevoli variet
zioni, nella nostra area di produz
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estati calde ma in genere rinfrescate dalla
brezza marina che favorisce il bilanciamento
termico e inverni piuttosto freddi. General-
mente le precipitazioni non sono abbond
ti ma in compenso _a fronte di una piovos
' in modo

: i distribuisco
abbastanza omog neo nel c rso dell’anno.
In Estate é rilevan “e I"attivido tempoigi_;;cd;
mentre d’Inverno le ig@?ioni artiche conti-
nentali apportangli@eélo é neve 'c‘fl.e.f;posso'ho

cadere per bre
/s

i anche sul Iitorqle.
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